
 
 

 

 
 
 
 

   
 

„Herzlich Willkommen“ 
in unserem urigen Restaurant 

 
 
 
 

Welcome to our german restaurant 
 
 
 

„WEBERSTUBE“ 
 
 

 

Unsere Öffnungszeiten 
 

Dienstag – Samstag 
17:30 Uhr – 22:00 Uhr 

 
Schließtage 

Sonntag & Montag 
 



 
 

 
 
 
 
 
 

Unsere Getränkeempfehlungen 
im November 

 
 
 

Aperitif 
 

LILLET WILDBERRY 
Lillet white mit Waldfrüchten 

und Schweppes Original Wildberry  
 

0,1l / 9,90 EURO 
 
 
 

 
 

Wein 
 

2022 Agne et Cerise exklusiv für HOTEL BEI SCHUMANN 
aus der Magnumflasche 

Frédéric Fourré 
 

0,25l / 11,00 EURO 
 
 
 
 
 
 
 

  



 
 

Unsere Weinempfehlungen 
 
 
Weißweine 
 
 Flasche 0,75  
Saar Riesling feinfruchtig  
Nik Weis, Mosel 27,00 EURO 
 
 
Bacchus trocken 
Weingut Schloss Wackerbarth, Sachsen 39,00 EURO 
 
 
"Viermalweiß" 
Müller-Thurgau / Riesling / Scheurebe / Traminer 
Stefan Bönsch, Sachsen 40,00 EURO 
 
 
 
 

Roséwein 
 
 
Spätburgunder Rosé trocken 
Karsten Lindhardt, Sachsen 45,00 EURO 
 
 
 
 

Rotweine 
 
 
Zweigelt trocken 
Markus Huber, Traisental, Österreich 36,00 EURO 
 
 
Aus den Lagen “Gutswein” Spätburgunder 
Christmann, Pfalz 61,00 EURO 
 
  



 
 

 

Liebe Gäste, 
 

wir freuen uns, dass wir Sie heute in 
unserem Restaurant „WEBERSTUBE“ begrüßen dürfen.  

 
Die „WEBERSTUBE“ ist eines unserer vier Restaurants im Hotel BEI SCHUMANN. 

Neben dem „KIRSCHGARTEN“ mit angrenzender Laube,  
dem Ristorante „AL FORNO“ und unserem Gourmetrestaurant „JUWEL“, 

welches mit einem Michelin Stern ausgezeichnet ist,  
bieten wir Ihnen eine Vielzahl an Kulinarik an. 

 
  

Lassen Sie sich, in unserer urigen „WEBERSTUBE“ mit Oberlausitzer Charme  
und einer hochwertig regionalen Küche verwöhnen.  

 
 

Wir legen hohen Wert auf Regionalität und beziehen unsere Produkte von  
regionalen Lieferanten, dadurch erhalten wir frische und hochwertige Zutaten. 

 
 

Genießen Sie in den warmen Sommermonaten Ihren Abend auf unserer idyllischen 
Terrasse bei einem Glas Rosé Champagner,  
dem Lieblingsgetränk von Frau Schumann. 

 
 

Die Genießer unter Ihnen lassen in unserer klimatisierten Raucherlounge 
 „BEI CHURCHILL“ den Abend bei exquisiten Zigarren ausklingen.  

Hier erhalten Sie eine große Auswahl an Zigarren und Zigarillos 
 von dem Hause Davidoff. 

 
 
 
 
 

 

  



 
 

Vorspeisen / Starter Dishes 
 
 

Jahrgangssardine  
mit Mojo Sauce, Kräuterbaguette und Wildkräutersalat 

2,A1, A2,  
Vintage sardine with mojo sauce, herb baguette and wild herb salad 

 

26,20 EURO 
 
 

 
Gratinierter Ziegenkäse 

mit Kürbisragout, grünem Wildkräuterpesto und Salat 
2, G, 14,  

Goat's cheese au gratin with pumpkin ragout, green wild herb pesto and salad 
 

13,90 EURO 
 
 
 

Beef Tatar 
mit Spreewälder Gurken, geröstetem Brot und kleinem Salat 

2, 5, A1, A2, C, D, J, 
Beef Tatar with Spreewald gherkins, toasted bread and a small salad  

 

19,80 EURO 
 
 
 

SCHUMANN´s Brotzeit Brett 
mit Bergkäse, Kaminwurzen, geräuchertem Speck,  

Essiggemüse und Bauernbrot 
2, 5, 6, A1, A2, D, G, J,  

SCHUMANN's snack board with mountain cheese, Kaminwurzen, smoked bacon,  
pickled vegetables and farmhouse bread 

 

16,50 EURO pro Gast 
 
 

 



 
 

Suppen / Soups 
 

Kürbiscremesuppe  
mit Falafel, Feta und Kürbiskernöl  

2, 5, 14, G,  
Cream of pumpkin soup with falafel, feta and pumpkin seed oil 

 

13,50 EURO 
 

Kräftige Wild- Consommé 
mit Eierstich, Gemüsestreifen und Kräutern 

2, 5, C, G, I 
Strong game consommé with egg garnish, vegetable strips and herbs 

 

19,50 EURO 
 
 
 
 

Hauptgänge / Main Courses 
 

Gebratener Zwiebelrostbraten vom heimischen Rind 
mit Speckbohnen, Jus und Kartoffelgratin  

A1, G, I 
Roast onion roast from local beef with bacon beans, jus and potato gratin 

 

32,40 EURO 
 

Geschmorte Kalbsbäckchen 
mit Rahmsauerkraut, Rotweinjus und Serviettenknödel  

2, 5, A1, A2, C, G, I,  
Braised calf cheeks with creamed sauerkraut, red wine jus and napkin dumplings 

 

36,00 EURO 
 

Gebratenes Wolfsbarschfilet 
mit sautierten Pfifferlingen, Babyspinat und weißer Zwiebelcreme 

A1, D, G,  
Fried sea bass fillet with sautéed chanterelles, baby spinach and white onion cream 

 

27,30 EURO 
 



 
 

SCHUMANN´s Fish & Chips vom Seehecht 
 mit cremigen Lauchgemüse und gebackenen Kartoffeln 

A1, C, D, G,  
SCHUMANN's fish & chips of hake with creamy leek vegetables and jacket potatoes 

 

18,00 EURO 
 

Petra´s Käsespätzle 
mit frittierten Zwiebeln und grünem Salat 

2, A1, C, G,  
Petra's cheese spaetzli with fried onions and green salad 

 

17,10 EURO 
 

Kaspress - Knödel 
mit Ragout von Waldpilzen und Wildkräutersalat 

2, 5, A1,A2, C, G,  
Kasspress dumplings with ragout of wild mushrooms and wild herb salad 

 

16,20 EURO 
 
 
 

Dessert & Käse / Dessert & Cheese 
 

Kaffee Crème Brulée 
mit Pflaumenragout und Vanille- Eis 

2, 5,7,11, A1, C, G,  
Coffee crème brulée with plum ragout and vanilla ice cream 

 

13,50 EURO 
 

In Rotwein pochierte Birne 
mit hausgemachter Vanillesauce und Walnusseis 

2, 5, 7, 14, A1, C, G, H3, L,  
Pear poached in red wine with homemade vanilla sauce and walnut ice cream 

 

12,60 EURO 
 
 
 



 
 

 
Sächsische Quarkkeulchen 

mit Rosinen und Apfelmus 
2, 5, 7, A1,  

Saxon curd cheese cakes with sultanas and apple sauce 
 

12,30 EURO 
 

Eis & Sorbet / Ice cream & sorbet 
 

Joghurt - Heidelbeer - Becher  
1 Kugel Joghurt- Eis, 1 Kugel Heidelbeer- Eis, Naturjoghurt,  

Heidelbeeren- Ragout 
1, 2, 5, 7, A1, G,  

1 scoop of yoghurt ice cream, 1 scoop of blueberry ice cream,  
natural yoghurt, blueberry ragout 

 

10,50 EURO 
 

Bananen - Toffee - Becher 
1 Kugel Schokoladen- Eis, 1 Kugel Karamell- Eis, Karamellsauce, Banane 

1,2,5,7,14, A1, G,  
1 scoop of chocolate ice cream, 1 scoop of caramel ice cream, caramel sauce, banana 

 

10,50 EURO 
 

SCHUMANN´s Nuss - Eisbecher  
1 Kugel Walnuss- Eis, 1 Kugel Pistazien- Eis, Likör, karamellisierte Nüsse 

1,2, 5,7, 14, G, H1, H2, H3,  
1 scoop of walnut ice cream, 1 scoop of pistachio ice cream, liqueur, caramelised nuts 

 

11,00 EURO 
 

Cassis Royal 
1 Kugel Cassis- Eis, aufgegossen mit 0,1l Cuvée Tradition 

„Schloss Wackerbarth“ 
1,2,5,7, A1,  

1 scoop of cassis ice cream, infused with 0.1 litre Cuvée Tradition 
 ‘Schloss Wackerbarth’ 

 

9,00 EURO  
  



 
 

Kaffee/ Coffee 
 
Doppelter Espresso double espresso11  5,80 EURO 
Cappuccino G, 11  5,80 EURO 
Milchkaffee café latte G, 11  5,80 EURO 
Latte Macchiato G, 11  5,80 EURO 
Tasse Kaffee cup of coffee 11  3,30 EURO 
 
 

Ronnefeldt Tee / Tea 
 

Gern halten wir für Sie unsere Ronnefeldt - Teekarte bereit. 
We are happy to offer you, our Ronnefeldt - tea menu. Please do not hesitate to ask for 
it. 
 

Kännchen Tee pot of tea 9,00 EURO 
 
 
 

Zusatzstoffe /andere Inhaltsstoffe 
1 Farbstoff / 2 Konservierungsstoff / 3 Nitritpökelsalz / 

4 Phosphat / 5 Geschmacksverstärker / 
6 Antioxidationsmittel / 7 Süßungsmittel / 

8 enthält eine Phenylalaninquelle / 9 geschwefelt 
10 geschwärzt / 11 koffeinhaltig / 12 chininhaltig / 

13 gentechnisch verändert 14 kann Spuren von Nüssen enthalten 
 

Allergene 
A1 enthält Weizen / A2 enthält Roggen/ A3 enthält Gerste / 

B enthält Krebstiere / C enthält Ei, Eibestandteile / 
D enthält Fisch, Fischerzeugnisse / 

E enthält Erdnüsse / F enthält Soja / 
G enthält Milch /Milchbestandteile / 

H1 enthält Mandeln / H2 enthält Haselnüsse / 
H3 enthält Walnüsse /I enthält Sellerie /J enthält Senf / 

K enthält Sesam /L enthält Schwefeldioxid, Sulfite / 
M enthält Lupinen /N enthält Weichtiere 

 
Alle Preise beinhalten die derzeit gültige Mehrwertsteuer 

 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
WIR ARBEITEN MIT FOLGENDEN PARTNERN 

AUS UNSERER SCHÖNEN REGION ZUSAMMEN 
 

Landmetzgerei „Keller“ aus Bautzen 

Hofkäserei „Vetter“ aus Wehrsdorf 

Eier vom Berghäuser „Hof Zelyk“ in Kemnitz 

Honig aus SCHUMANNS Garten - Familienimkerei Poitz 

Forellenhof „Ermisch“ in Neustadt 

Bäckerei Richter aus Kubschütz 

W. Klunker Gemüsehandel, Radebeul 

 

Trinkgenuss 

  EURO 

Sparkling Drinks 
Cuvée Tradition Sekt/ Schloss Wackerbarth / Sachsen 0,1l 7,00 
Kerner / Elbling / Riesling / Weißburgunder 
 

Pinot Rosé Sekt/ Schloss Ortenberg / Baden 0,1l 6,00 
Pinot Noir / Syrah 
 

Laurent Perrier La cuvée / Brut Champagne 0,1l 18,00 
Pinot Noir / Pinot Meunier / Chardonnay 
 

Laurent Perrier Cuvée Rosé Champagne 0,1l  21,60 
Pinot Noir / Pinot Meunier / Chardonnay 
 

Moselle 0,1l 11,50 
Weinbergpfirsichlikör / Winzersekt 
 

Aperol Spritz Aperol / Prosecco / Soda / Orange 0,2l  12,00 
 
Hugo  Giffard Holunderblütensirup / Limette / Minze / Prosecco0,2l 12,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Wasser / Water   EURO 
SCHUMANN Bergkristall 0,75l 9,00 
Still/ Medium 
 

Oppacher 0,25l 3,90 
Still / Medium 0,75l 8,00 
 
 

Softs 
Coca Cola / Coca Cola Light 0,2l 4,80 
Fanta 0,2l 4,80 
Sprite 0,2l 4,80 
Goldberg Dry Tonic Water 6, 12 0,2l 4,80 
Goldberg Ginger Ale 1, 6 0,2l 4,80 
Goldberg Bitter Lemon 1, 6, 12 0,2l 4,80 
 
 

Säfte / Juices 
Linke Säfte, Oberlausitz 

Apfelsaft - naturtrüb apple juice – cloudy 0,25l 4,80 
Orange orange 7,8 0,25l 4,80 
Schwarze Johannisbeere black currant 0,25l 4,80 
Kirsche - cherry 0,25l 4,80 
 
   
 

Biere / Beers  
Landskron / Görlitz 0,2l 3,30 
Pils vom Fass from the tap A3 0,4l 6,40 
 
Landskron Helles / Görlitz A3 0,5l 6,50 
 
Bautzner Kupfer / Bautzen 0,3l 4,50 
Kupfer vom Fass from the tap A3 0,5l 7,40 
 

Köstritzer Schwarzbier / Thüringen A3 0,33l 4,80 
 
Benediktiner Weissbier / Bayern wheat beer A1, A3 0,5l 6,30 
naturtrüb, dunkel cloudy, dark 

 

Krombacher alkoholfrei / Nordrhein-Westfalen A3 0,5l 6,50 
Pils, Weizen pils, wheet non alcoholic 
 

 

 



 
 

Offene Weißweine/white by the glass 
Frédéric Fourré / Radebeul 0,25l 11,00 
Ange et Cerise EXKLUSIV FÜR SCHUMANN HOTEL  0,75l 33,00 
Grüner Veltliner / Kerner Steillagen Cuvée 

fruchtig / erfrischende Säure / mineralisc 

fruity / refreshing acid / mineral  

 

Weingut Schloss Wackerbarth / Radebeul 0,25l 13,00 
Bacchus 0,75l 39,00 
elegant / knackig / fruchtig 

elegant / fresh  / fruity 

 

Weingut Schloss Proschwitz / Meißen 0,25l 12,00 
Weißburgunder 0,75l 36,00 
animierender Wein / Zitrusnote / grüner Apfel / frische Kräuter 

annimating wine / cirtus / granny smith apple / fresh herbs 

 

 
 
Offener Roséwein/rosé by the glass 
Weingut Nil / Pfalz 0,25l 9,00 

Spätburgunder / Blaufränkisch 0,75l 27,00 
feine Beeren und Fruchtnoten / leichte Würze / ausgeglichene Säure 

berries / lightly herbs / fine sourtaste  
 

 

Offener Rotwein/red by the glass  
Schlossweingut Malteser Ritterorden / Österreich 0,25l 11,00 
Blauer Zweigelt Barrique 0,75l 33,00 
Rubinrot / Heidelbeere / feine Tannine 
ruby / bluebeery / fine tannins 

 

 

Offener Süßwein/sweets by the glass 
Weingut Oliver Zeter : Pfalz 0,05l 7,00 
Goldschatz Sauvignon Blanc / Ortega / Huxelrebe / Rieslaner 0,5l 54,00 
Cuvee aus den Jahren 1993, 1994, 1998,1999, 2007, 2011 

 

 
 
 



 
 

Alkoholfreie Weine/de-alcoholised wines 

 
Deutschland 

Weingut Leitz / Rheingau 0,25l 10,00 
"Zero Point Five" Pinot Noir   30,00 
 

Spanien 

Bodegas Torres 0,25l 10,00 
"Natureo" White Muscat  30,00 
 

Bodegas Torres 0,25l 10,00 
"Natureo" Rosé  30,00 
 

Bodegas Torres 0,25l 10,00 
"Natureo" Red  30,00 

 

Alkoholfreie Drinks /non-alcoholics 

 

Träublein / Sektmanufaktur Schloss Vaux – Rheingau 0,1l 5,00 
erfrischend alkoholfrei / Trauben-& Johannisbeersaft 
 

Alkoholfreie Cuba Libre  0,2l 10,00 
alkoholfreier Rum / Coca Cola / Limette 

 

Alkoholfreier Gin Tonic  0,2l 10,00 
alkoholfreier Gin / Schweppes Dry Tonic Water / Zitrone 

 

Alkoholfreier Bitter  0,2l 10,00 
alkoholfreier Bitter / Orange 

 

Aperölchen  0,2l 9,00 
alkoholfreier Bitter / Schweppes Dry Tonic Water / Orange 

Hugonic  0,2l 9,00 
Giffard Holunderblütensirup / Limette / Minze / 
Schweppes Dry Tonic Water 

  



 
 

SPIRITUOSENKARTE 
Obstbrände / Obstgeiste 
fruit brandy 

                                                                                                                                                       2cl/EURO    4cl/EURO 

 

Martin Wagner 
Sächsische Spirituosenmanufaktur - Kirschau 

 

Süßkirsche Kirschholz / Obstbrand / Barrique 7,00 13,50 

Süßkirsche / Brand 6,50  12,50 

Kirschpflaume / Brand 9,00 17,50 

Williams-Christ Birne / Brand 6,50 12,50 

Apfel & Quitte / Brand 6,50 12,50 

Stachelbeere Geist 6,50 12,50 

 

Augustus Rex - Görlitz 
 

Kaiser Wilhelm Apfelbrand / 7 Jahre 9,00 17,50 

2013 Schattenmorelle / Edelbrand /11 Jahre 7,00 13,50 

Haselnuss - Destillat 8,50 16,50 

2011 Grüne Reneklode / Edelbrand 8,00 15,50 

2017 Aprikose (Marille) / Edelbrand 8,00 15,50 

Gewürztraminer Tresterbrand 9,00 17,50 

 

Deutsche Spirituosen Manufaktur - Berlin 
 

Thailändischer Zitronengras / Geist 9,00 17,50 

Sizillianische Grapefruit / Geist 9,00 17,50 

Deutsche Tulameen Himbeere / Brand 10,00 19,50 

Indischer Urwaldpfeffer / Geist 9,00 17,50 

Deutsche Zitronenverbene / Geist 9,00 17,50 

Deutsche Rose / Geist 10,00 19,50 

Vogelbeere 9,00 17,50 



 
 
 

Obstbrände / Obstgeiste 
fruit brandy 

                                                                                                                                                                       2cl/EURO  4cl/EURO 

 

Reisetbauer - Österreich 
Roter Williamsbrand 10,00 19,50 

 

Grappa 

 

Nonino - Italien 
Chardonnay/Barrique 7,50 14,50 

Moscato 8,00 15,50 

 

Villa Laviosa - Italien 
Kräutergrappa 10,50 20,50 

Barrique/Lagrein/Moscateller/Gewürztraminer 10,50 20,50 

 

Poli - Italien 
Miele/Honiglikör auf Grappabasis - leicht Süß 5,50 10,50 

 

Berta  
Bric de Gaian 2015 18,00 35,50 

  



 
 

Whisky/Whiskey 

                                                                                                                                                                       2cl/EURO  4cl/EURO 

Schottland 
Highland 

Glenmorangie Lasanta 12 Years/Single Malt 9,50 18,50 

Glenmorangie Nectar d´Or/Single Malt 11,50 22,50 

Glenlivet Founders Reserve/Single Malt 5,50 10,50 

Glenlivet 18 Years/Single Malt 21,00 41,00 

 

Islay 

Lagavulin 16 Years/Single Malt 9,00 17,50 

Laphroaig 10 Years/Single Malt 9,50 18,50 

Ardbeg Uigeadail/Single Malt 13,00 25,50 

Ardbeg 25 Years/Single Malt 51,00 99,00 

 

Speyside 

Aberlour 12 Jahre/Single Malt 10,00 19,50 

Aberlour A´Bunadh/Cask Strength/Single Malt 11,00 21,50 

 

Deutschland - Kirschau 

Martin Wagner - Sächsische Spirituosenmanufaktur 

Sächsischer Whisky - rauchig- /Single Malt 8,00 15,50 

Sächsischer Whisky - klassisch- /Single Malt 8,00 15,50 

Sächsischer Whisky - Sonderedition Nr. 1- 

Sherry & Deutsche Eiche/Single Malt 9,50 18,50 

Sächsischer Whisky - Sonderedition Nr. 2 - 

Sächsisches Weinfass/Single Malt 9,50 18,50 

Sächsischer Whisky - Sonderedition Nr. 4 - 

Deutscher Frühburgunder/Single Malt 11,50 22,50 

Sächsischer Whisky - Sonderedition Nr. 5 - 

Lausitzer Bierfass / Single Malt 11,50 22,50 

Sächsischer Whisky - Sonderedition Nr. 6 - 

Rumfass Martinique / Single Malt 11,50 22,50 



 
 
 

2cl/EURO    4cl/EEURO 

Irland 
 

Connemara/Single Malt   6,00  11,50 

Bushmills/Blended Single Malt   6,00  11,50 

Redbreast 12 Years/Blended Single Malt 13,00  25,50 

Redbreast 21 Years/Blended Single Malt 47,50  94,50 

 

 

 

 

USA 

 

Limestone Minor Case Rye/Rye Whiskey 5,50 10,50 

Yellowstone Select/Bourbon 10,00 19,50 

Yellowstone hand picked Selection Limited  Bourbon 57,5% vol. 

 limitiert auf 132 Flaschen 19,50 38,50 

 

 

 

 

Canada 

 

Canadian Club 12 Jahre/Blended Canadian Whiskey 6,00 11,50 

 

  



 
 

Rum                                                                                                           2cl/EURO    4cl/EEURO 

 

Plantation XO/Frankreich 8,50 16,50 

Matusalem/Cuba 11,00 21,50 

Cihuatan12 Jahre/El Salvador 8,00 15,50 

Cihuatan Xaman XO/El Salvador 18,00 35,50 

Zacapa 23 Jahre/Guatemala 10,00 19,50 

Botucal/Venezuela 7,00 13,50 

Don Papa Baroko/Philippinen 7,00 13,50 

Bellamy´s Jamaica Pot Still/Deutschland 6,50 12,50 

Bellamy´s 12 Jahre Reserve/Deutschland 7,00  13,50 

Havanna Club Maximo/Kuba 81,00 154,00 

 

 

Cognac/Brandy/Weinbrand 

 

Wilthener Nr. 1 XO/Deutschland 5,50 10,50 

Remy Martin XO/Frankreich 26,00 51,50 

De Luze Fine Champagne XO/Frankreich 21,00 41,50 

Cardenal Mendoza/Spanien 5,50 10,50 

 

Gin 

  

Großbritannien 

 

Bombay Sapphire/London Dry Gin 3,70 6,90 

Beefeater 24/London Dry Gin 5,50 10,50 

Tanqueray No. TEN/London Dry Gin 5,40 10,30 

The Botanist/London Dry Gin 4,90 9,30 

Hendrick`s Gin/New Western Style Gin 6,80  13,10 

Brockmans/New Western Style Gin 5,30 10,10 

Black Friars Plymouth Gin/Plymouth Gin 4,00 7,50 

 



 
 
Deutschland                                                                                                         2cl/EURO    4cl/EEURO 

 
 

Müller Dry/London Dry Gin 4,50 8,50 

Monkey 47/London Dry Gi 8,30 16,10 

Augustus Rex Dresdener Gin/New Western Style Gin 8,00 15,50 

Berliner Brandstifter/London Dry Gin 5,40 10,30 

Juniper Jack/Navy Strength Gin  10,00 19,50 

 

Niederlande 
 

By the Dutch/Old Genever 3,60 6,70 

 

Spanien 
  

Gin Mare/Compund Gin 5,30 10,10 

 

Liköre 

 

Martin Wagner - Sächsische Spirituosenmanufaktur 

Aronialikör 6,50 12,50 

 

Weltweit 

Limoncello/Italien/Licellino 8,50 16,50 

Chartreuse/Frankreich 4,00 7,50 

D.O.M Benedictine/Frankreich 5,00 9,50 

Grand Marnier/Frankreich 3,50 6,50 

Cointreau/Frankreich 4,50 8,50 

Baileys/Irland 4,00 7,50 

Adriatico Roasted Almonds/Italien 6,50  12,50 

  



 
 

2cl/EURO    4cl/EEURO 

 

Bitterliköre 

Dresdner Kräuterlikör / Deutschland 10,00 19,50 

Ramazzotti/Italien 4,00 7,50 

Becherovka/Tschechien 3,50 6,50 

 

Vodka 

 

Stolichnaya/Lettland 3,50 6,50 

Stolichnaya Elit/Lettland 12,50 24,50 

Grey Goose/Frankreich 2,00 3,50 

Koskenkorva/ Finnland  4,00 7,50 

Belvedere/Polen 5,00 9,50 

Belvedere 10/Polen 12,50 24,50 

 

Anis 

 

Bürgermeisterli / 

klarer Kräuter auf Anis Basis / Deutschland 5,00  9,50 

Sambuca/Italien 4,00 7,50 

 

Aquavit 

 

Malteser Kreuz/Deutschland 4,00 7,50 

 

 

Tequila/Mexiko 

 

Gran Orendain/Blanco 7,50 14,50 

Gran Orendain/Anejo 8,50 16,50 

 



 
 
 5cl/EUR
O 

Vermouth 

 

Roter Vermouth 

Antica Formula/Italien  10,00 

 

Weißer Vermouth 

 

L.N. Mattei Cap Corse/Frankreich  9,50 

Martini Bianco/Italien  6,00 

 

Sherry 

 

Manzanilla Lustau/Spanien/Sanlúcar de Barrameda  6,50 

Oloroso Lustau/Spanien/Jerez de la Frontera  10,00 

PX Lustau/Spanien/Jerez de la Frontera  11,50 

 

Portwein/Portugal 

 

Ramos Pinto Late bottled Vintage  12,50 

Ramos Pinto 20 Years Tawny Port  20,50 

 


